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父の死と帰国 　



大
分
県

　

諫
元

い

さ

も

と

正
枝

さ
ん

の
お
話
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


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（２）

父
戦
死
の
１０
日
前
に

家
族
で

正
枝

さ
ん
は
母
の
お
腹
に
︵
１
９
３
５
年
︶

　
極
寒
の
地
﹁
満
州
﹂
で
の
生
活
は
お
手
伝
い
さ

ん
が
二
人
も
つ
い
て
い
る
官
舎
生
活
で

母
に
と


て
驚
き
と
不
安
の
連
続
だ

た
よ
う
で
す


　
実
直
な
父
は
軍
隊
の
中
で
靴
の
盗
難
に
あ
い


롿
天
皇
の
軍
隊
뢀
は
立
派
な
人
ば
か
り
と
思

て

い
た
の
で
心
を
病
み
病
休
を
と
る
ほ
ど
苦
し
み


母
は
励
ま
し
役
が
大
変
だ

た
そ
う
で
す


　
﹁
満
州
事
変
﹂
後
も
あ
ち
ら
こ
ち
ら
で
ゲ
リ
ラ

戦
が
あ
り

父
は
満
鉄
守
備
隊
の
任
務
に
就
い
て

つ

い
ま
し
た

パ
ト
ロ

ル
中

小
高
い
丘
の
上
で

隊
員
は
伏
せ

自
ら
は
指
揮
を
と
る
た
め
双
眼
鏡

で
見
渡
し
て
い
た
と
き
銃
弾
を
受
け

腹
部
を
貫

通
し
即
死
状
態
で
病
院
に
運
ば
れ
た
そ
う
で
す


　
遺
体
と
対
面
し

た
母
は

遺
体
の

腹
部
銃
弾
穴
は

﹁
背
中
で
は
臓
物

が
え
ぐ
り
取
ら
れ

る
ほ
ど
大
き
な
穴

に
な

て
い
た
﹂

と

私
た
ち
に
語


て
く
れ
ま
し

た
뗇
長
女
静
江
５
歳
뗆
次
女
寿
子
２
歳
뗆

私

正
枝
胎
児
５
カ
月
の
時
で
し
た


　
１
９
３
５
年
４
月

現
地
で
盛
大
な

葬
儀
が
行
わ
れ

母
は
二
人
の
幼
児
を

連
れ
身
重
の
体
で
日
田
・
上
手
町
の
亡

ま

ち

て

の

ぼ

き
夫
の
実
家
に
引
き
揚
げ
ま
し
た

母

２６
歳
の
春
で
し
た

家
事

育
児

農

業
の
仕
事
と
一
変
し
た
生
活
環
境
の
中

で

母
の
苦
労
が
始
ま
り
ま
し
た


　
父
の
死
か
ら
３
カ
月
後
に
長
女
静
江

が
疫
痢
に
か
か
り
急
死
し

そ
の
３
カ

月
後
に
私

正
枝
が
誕
生

私
は

父

に
一
度
も
抱
か
れ
る
こ
と
な
く

母
と

祖
父
母
の
元
で
育
て
ら
れ
ま
し
た


父
の
胸
　銃
弾
貫
通
　吾
胎
児

つ
づ
く

サ
ツ
マ
イ
モ
サ
ラ
ダ
　

　
　
　

塩
味
の
ス
テ


ク
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材
料

サ
ツ
マ
イ
モ
１
本

サ

ラ
ダ
油
︵
揚
げ
油
︶
適

量

塩
適
量

か
ん
た
ん
ス
イ

ト
ポ
テ
ト
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材
料

サ
ツ
マ
イ
モ
中
１
本


バ
タ

１０
뗡

砂
糖
２０

뗡

牛
乳
２０
뗝
뗥

塩

少
々

卵
黄
½
個

お

好
み
で
バ
ニ
ラ
エ

セ

ン
ス



















  


















                    

材
料

サ
ツ
マ
イ
モ
１

２

個

タ
マ
ネ
ギ
適
量


キ

ウ
リ
½
本

ニ
ン

ジ
ン
適
量

マ
ヨ
ネ


ズ
適
量

塩
・
こ
し


う
各
少
々

味
の
違
い
を
楽
し
ん
で
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
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

房
総
食
料
セ
ン
タ

　

さ
つ
ま
い
も
部
会

玉
造
光
江
さ

ん

に
聞
く

サツマイモは

寒いのが嫌い

　サツマイモは寒さに

弱いので、どんな品種

も１１月中にはすべて掘

り出して、適度に温か

くて湿度のある貯蔵庫

で保管しています。ご

家庭では冷蔵庫に入れ

ず、新聞紙にくるんで

あたたかい場所に置い

てください。湿度も大

事なので、長期保存せ

ずに食べましょう。
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旬
の
サ
ツ
マ
イ
モ
を
使

た
レ
シ
ピ
を

千
葉
・
香
取

市
の
サ
ツ
マ
イ
モ
の
生
産
者

玉
造
光
江
さ
ん
に
聞
き
ま

し
た

三
品
を
紹
介
し
ま
す


作
り
方

❶
タ
マ
ネ
ギ

キ

ウ
リ
は

薄
く
ス
ラ
イ
ス

ニ
ン
ジ
ン

は
薄
い
イ
チ

ウ
切
り
に
し

て

そ
れ
ぞ
れ
塩
を
ふ

て

お
く


❷
サ
ツ
マ
イ
モ
は
厚
め
に
皮

を
む
き
１

２
뗟
の
厚
さ
の

輪
切
り
に
し

水
に
さ
ら
し

て
か
ら

ひ
た
ひ
た
の
水
か

ら
ゆ
で
る


❸
サ
ツ
マ
イ
モ
が
柔
ら
か
く

な

た
ら

火
を
止
め
て
お

湯
を
捨
て
뗆温
か
い
う
ち
に
뗆

よ
く
つ
ぶ
す


❹
③
の
粗
熱
が
と
れ
た
ら


キ

ウ
リ

タ
マ
ネ
ギ

ニ

ン
ジ
ン
の
水
気
を
絞

て
加

え

マ
ヨ
ネ

ズ

塩
・
こ

し

う
で
味
を
調
え
る


★
お
好
み
で
ハ
ム
を
入
れ
て

も

ゆ
で
た
マ
カ
ロ
ニ
を
加

え
る
と
ボ
リ


ム
も
出
て

味
が
ま
ろ
や
か
に
な
り
ま

す

サ
ツ
マ
イ
モ
の
甘
み
が

苦
手
な
方
に
オ
ス
ス
メ


　
私
は
﹁
紅
あ
ず
ま
﹂
뗒
シ

ル
ク
ス
イ

ト
﹂
뗒
紅
は
る

か
﹂
を
作

て
出
荷
し
て
い

ま
す

뗒
紅
あ
ず
ま
﹂
は
栗

の
よ
う
に
ほ

く
り
し
て
い

て

뗒
シ
ル
ク
ス
イ

ト
﹂

は
や
わ
ら
か
め
で
ね

と
り

し
て
い
ま
す
뗇
뗒
紅
は
る
か
뗓

は
シ
ル
ク
よ
り
も
甘
く
ね


と
り
し
た
感
じ
で
す


　
好
み
が
あ
り
ま
す
が

蒸

し
た
り

焼
い
て
熱
々
を
楽

し
ん
だ
り

冷
め
た
と
き
の

味
の
変
化

そ
れ
ぞ
れ
の
違

い
を
味
わ

て
ほ
し
い
で

す

同
じ
品
種
で
も
産
地
に

よ

て
土
や
肥
料
が
違
う
か

ら
か
味
が
違
い
ま
す


　
ジ

ガ
イ
モ
の
代
わ
り

に

豚
汁
や
け
ん
ち
ん
汁


シ
チ


に
入
れ
る
と
甘
み

が
出
て
や
さ
し
い
味
に
な
り

ま
す
뗇甘
さ
が
苦
手
な
人
は
뗆

サ
ラ
ダ
に
し
て
み
て
く
だ
さ

い

シ
ル
ク
ス
イ

ト
は


熱
い
う
ち
に
砂
糖
と
バ
タ


を
混
ぜ
て

ス
イ

ト
ポ
テ

ト
に

ト

ス
タ

で
焼
か

ず
に
そ
の
ま
ま
食
べ
て
も
お

い
し
い
で
す


作
り
方

❶
サ
ツ
マ
イ
モ
は
皮
を
厚
め

に
む
き

輪
切
り
に
し
て
水

に
さ
ら
す

水
気
を
切

て

か
ら

耐
熱
容
器
に
入
れ


ラ

プ
を
か
け

電
子
レ
ン

ジ
で
柔
ら
か
く
な
る
ま
で
加

熱
す
る


❷
①
を
熱
い
ま
ま

よ
く
つ

ぶ
す


❸
熱
い
う
ち
に
バ
タ

・
砂

糖
・
塩
を
加
え
て
練
り

牛

乳
を
少
し
ず
つ
加
え
て
混

ぜ

な
め
ら
か
に
す
る


❹
小
判
型
に
ま
る
め

ア
ル

ミ
カ

プ
に
の
せ
て
卵
黄
を

ぬ
る


❺
オ

ブ
ン
ト

ス
タ

で

焼
き
色
が
つ
く
ま
で
５
分


１０
分
ほ
ど
焼
く


作
り
方

❶
サ
ツ
マ
イ
モ
を
長
さ
６


７
뗟

幅
１
뗟
の
拍
子
切
り

に
す
る

水
に
さ
ら

し
뗆
ざ
る
に
あ
け
뗆水

気
を
切

て
お
く


❷
天
ぷ
ら
鍋
に
サ
ラ

ダ
油
を
熱
し

サ
ツ
マ
イ
モ

を
揚
げ
る


❸
火
が
通

た
ら
油
を
き

り
뗆皿
に
盛

て
塩
を
ふ
る
뗇


